VinClass va pune la dispozitie o gama larga de vinuri ce asteapta ocazia potrivita pentru a ajunge in casele dumneavoastra! Toate vinurile din magazinul nostru inainte de a fi puse la vanzare, au fost atent selectionate si degustate, cu profesionalism, special pentru dumneavoastra, pentru a putea face recomandarea potrivita si pe placul tuturor clientilor nostri.

Cui se adreseaza VinClass? Iubitorilor si consumatorilor de vin! Atat celor care isi cunosc preferintele si gusturile dar si celor care vor un vin dar “nu stiu care”. Celor care pun accent pe calitate si sunt atenti la ceea ce beau! Celor care isi respecta invitatii prin servirea unui vin deosebit, si celor care au curiozitatea de adescoperi asocierea unui vin cu mancarea preferata!

VinClass sustine si promoveaza cultura vinului. Cum? Prin comunicare. Aici veti gasi mereu un profesionist care va va da informatiile necesare pentru vinul sau bautura dorita. Nu stii ce vin sa alegi? Suntem aici pentru tine. Cu ani de studiu si experienta in lumea vinului si arta degustarii, VinClass vine in sprijinul dumneavoastra in alegerea vinului potrivit!

Iei cina cu persoana iubita? Ti-ai invitat prietenii la masa? Ai nunta sau un botez? Ai o intalnire de afaceri? Vrei sa faci un cadou deosebit? Sau poate pur si simplu vrei sa savurezi un vin special fara o ocazie anume?  Nu stiu daca ati observat dar vinul este partenerul nostru la cele mai importante ocazii din viata noastra! Este nelipsit de la botezuri, de la aniversari, de la nunti si de la toate evenimentele speciale din viata unui om! De aceea VinClass va ofera posibilitatea de a alege vinul dorit in functie de ocazie, dar si in functie de meniul ales! Somelierul nostru va sta la dispozitie pentru orice informatie legata de vin.

SC Bestwine SRL

CUI: RO34046240, J22/150/2015

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

Magazin online: www.vinclass.ro – livrare gratuita in Iasi.

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Budureasca Fume 2013

Cupaj din soiurile Riesling, Sauvignon Blanc si Pinot Gris

Sec

An: 2013

Volum alcool 13.5%

Zona: Dealu Mare

35 lei

Budureasca Noble 5 2011

Cupaj din 5 soiuri: Cabernet Sauvignon, Pinot Noir, Merlot, Shiraz si Feteasca Neagra

Sec

An: 2011

Volum alcool 14.0%

Cantitate: 0.75 L

48 lei
Budureasca Rose 2013

Soi: Syrah

Sec

An: 2013

Volum alcool: 13.5%

Zona: Dealu Mare

37 lei

Budureasca Shiraz 2013

Soi: Shiraz

Sec

An: 2013

Volum alcool: 13.5%

Zona: Dealu Mare

37 lei

Cramele Recas Cuvee Uberland 2011

Rosu rubiniu, cu arome de fructe supra coapte, se deschide dupa aerare, pe un fundal de stafide si rom, vanilie si usor caramel cu finbal de piper. Aciditate ridicata, fixeaza bine aromele si da viata vinului cu un bun potential de invechire.

Recomandam acest vin cu filet mignon, vanat de talie medie si mare, porc mistret la jeratic, vitel, rata, preparate din carne de porc, miel, mangalita, tartar de vita si branzeturi cu mucegai.

An 2011

Sec

Cantitate 0.75L

Soi: Cabernet Sauvignon 60% , Merlot 40%

Volum Alcool 15%

114 lei

Cramele Recas Selene Feteasca Neagra 2013

Soi: 100% feteasca neagra           

Tip: sec

Culoare: rosu violet intens

An: 2011

Alcool: 14,5%

Cantitate: 0,75 l

Tara: Romania

Producator: Cramele Recas

Maturat 9 luni in butoaie de stejar 

71 lei
Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Cramele Recas Sole Chardonnay Barrique 2014

Chardonnay

Galben auriu, vagi reflexe verzui, limpiditate buna. Arome de vanilie, florale, fructe albe coapte, piersici si ananas. Un vin corpolent, cu arome intense, aciditate buna, mineralitate accentuata, fundal de miere, postgust de exceptie.

Recomandam asocieri cu branzeturi semitari, branzeturi cu mucegai extern, salata Caesar, preparate la cuptor cu sosuri, preparate din carne de pui si curcan, peste de mare adancime, crustacee mari, tunasteak.

An 2014

Sec

Volum Alcool 13%

Cantitate 0.75L

Temperatura de servire intre 8-11 C 

55 lei

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Cramele Recas Sole Feteasca Regala 2014

Galben auriu, limpiditate buna. Mineral, cu usoare tente florale de salcam si fructe albe coapte in fundal, precum si ananas. Aciditate buna, eleganta, mineralitate prezenta, echilibru si postgust mediu. 

Recomandam acest vin cu salata caprese, salate cu carne de pui sau curcan, bucatarie asiatica, peste la gratar si rulada de curcan.

An 2014

Sec

Volum alcool 12.5%

Temperatura de servire 7-10 C

55 lei

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Cramele Recas Solo Quinta 2014

alben pai, usor auriu. Mineralitate buna care se dezvolta inca de la primul impact olfactiv. Aspecte intens florale de salcam si soc, completate de busuioc, fructe albe, mere verzi, pe un fundal de miere si usor vanilie. Atac mediu, aciditate buna, un vin corpolent, elegant, cu un final presarat cu scortisoara si piper alb cu note fine de alunde de padure, postgust de durata. 

Perfect in asociere cu peste, preparate din pui sau curcan, fructe de mare, branzeturi semitari, garnituri verzi( sparanghel, spanac, broccoli)

82 lei
Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

DAVINO Domaine Ceptura Blanc 2012
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85,00 Lei 

Cupaj obtinut din soiurile Sauvignon Blanc, Feteasca Alba, Riesling

Sec

An: 2012

Asocieri culinare: Ravioli cu creveti, branza burrata si pui in sosuri albe

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

DAVINO Domaine Ceptura Rose 2013

   

70,00 Lei 

Cupaj Rose obtinut din soiurile Merlot si Cabernet Sauvignon

Sec

An: 2013

Cantitate 0.75L 

Asocieri culinare: Tartar de vita pe pat de ardei copti

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

DAVINO Domaine Ceptura Rouge 2010
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105,00 Lei 

Cupaj Rosu obtinut din soiurile Feteasca Neagra, Merlot si Cabernet Sauvignon

Sec

An: 2010

Zona: Dealu Mare- Ceptura

Asocieri culinare: muschiulet de vita pe gratar, sau in sosuri rosii complexe

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Davino Flamboyant 2011
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160,00 Lei 

Cupaj rosu obtinut din soiurile Cabernet Sauvignon, Merlot si Feteasca Neagra

Sec

An: 2011

Volum alcool: 14.6%

Zona: Dealu Mare 

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

DAVINO Iacob Alb 2013
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39,00 Lei 

Cupaj din soiurile Sauvignon Blanc si Feteasca Alba

Sec

An: 2013

Volum alcool: 13.4%

Cantitate: 0.75 L 

Zona: Dealu Mare 

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

DAVINO Iacob Feteasca Neagra 2010
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48,00 Lei 

Soi: Feteasca Neagra

Sec

An: 2010

Volum alcool: 14.6%

Cantitate 0.75l

Zona: Dealu Mare

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

DAVINO Iacob Rose 2013
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42,00 Lei 

Cupaj rose din soiurile Cabernet Sauvignon si Merlot

Sec

An: 2013

Colum alcool: 13.6%

Cantitate: 0.75 L

Zona: Dealu Mare 

DAVINO Iacob Rosu 2012
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48,00 Lei 

Cupaj rosu din soiurile Cabernet Sauvignon si Feteasca Neagra

Sec

An: 2012

Volum alcool: 14.5%

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

DAVINO Purpura Valahica 2011
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88,00 Lei 

Soi: Feteasca Neagra 

Sec

An: 2011

Asocieri culinare: Ravioli cu carne de cerb presarati cu parmezan si piper negru

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Domeniile Franco Române Chateau Pietro Tamaioasa Romaneasca 2000
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37,00 Lei 

Soi: Tamaioasa Romaneasca 
Alb 
Dulce 
Note de degustare: Culoare galben auriu intens, nasul cu unduiri mieroase de flori de salcam si smochine. Gustul este intens si persistent pe cerul gurii, cu arome de zarzare, dulceata de gutui si migdale pe final.
An: 2000
Volum alcool: 12.5% 
Cantitate: 0.50 L

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Domeniile Franco Române Crai Nou Chardonnay 2011
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35,00 Lei 

Soi:  Chardonnay 
Sec
An: 2011
Note de degustare: Vinul Chardonnay manifesta fructuozitate si suplete cu placute arome de flori si fructe. Este un vin incantator, cu un bun echilibru intre aciditate si rotunjime. 
Vin obtinut din struguri ecologici
Volum alcool: 13%
Cantitate: 0.75 L

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Feteasca Alba - Ingeri 
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38,00 Lei 

Crama Basilescu 

Culoare: alb 

Gust: sec 

Soi Romanesc: Feteasca Alba 

Tara de provenienta: Romania 

Podgorie: Dealu Mare 

Brand: Ingeri din Micul Paris 

Regiune viticola: Dealurile Munteniei si Olteniei (RO) 

Anul de recolta: 2011 

Treapta de calitate: Dealu Mare Urlati DOC-CT 

Tarie alcoolica (% vol.): 13,6 

Volum nominal: 75 cl 

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Gramma Aligote
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39,00 Lei 

Soi: Aligote

Sec

An: 2013

Volum alcool: 12.5%

Cantitate: 0.75 L

Temperatura de servire: 7-10 C

Asociere culinara recomandata: carne de miel sau de porc in sos alb

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Gramma Feteasca Regala
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39,00 Lei 

Soi  Feteasca Regala

Sec

An: 2013

Volum Alcool 11.4%

Cantitate 0.75 L

Temperatura de servire intre 7-10 C

Jidvei Ana Muscat Ottonel
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62,00 Lei 

Galben auriu, stralucitor, cu arome fine, asemanatoare florilor de citrice, busuioc proaspat si menta.

Sec

13%vol

0.75L

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Jidvei Maria Feteasca Alba
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62,00 Lei 

Galben verzui, limpede, cu o surprinzatoare diversitate aromatica, de la nuante minerale pana la flori de portocali si fructe galbene. Perfect echilibrat, cu aciditate crescuta pe final. Gustul mediu este fructat iar retrogustul mineral.

Soi  Feteasca Alba

An 2011

Sec

Volum Alcool 13.5%

Cantitate 0.75l

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

La Putere Merlot
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45,00 Lei 

Cramele Recas
Rosu visiniu cu nuante intens violete, limpiditate buna. Arome intense, se deschide delicat, vanilie si condimente fine, urmand un val de fructe de padure rosii si negre usor stafidite, pe fundal de rom si condiment iute precum piperul. Atac mediu, tanini calzi, prezenti si integrati bine, catifelat, cu un corp bun, elegant, aspect usor dulce amarui, cu postgust de durata. Echilibrat, elegant, armonios.

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Licorna Winehouse Serafim Feteasca Alba 2014
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29,00 Lei 

Soi:  Feteasca Alba

Regina soiurilor autentice romanesti se evidentiaza prin aromele secundare de fermentatie si prin nuante olfactive de lamaie si grapefruit. Dupa un timp apar aromele specifice soiului- socul si menta. Gustul este echilibrat, elegant si vine in completarea mirosului. Postgustul are intensitate lunga

An 2014

Sec

Asocieri culinare: pui cu mirodenii, peste cu legume sotate, branzeturi simple nefermentate. 

Temperatura de servire: 8-10 C

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Liliac Pinot Gris
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43,00 Lei 

Soi: Pinot Gris

Sec

An 2014

Volum Alcool: 13%

Cantitate: 0.75 L

Temperatura de servire: 10 C

Asocieri recomandate: peste, branzeturi si ciuperci

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Liliac Rose
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40,00 Lei 

Soi: Pinot Noir vinificat in rose

Sec

Un vin de culoarea somonului, cu arome de fructe de padure combinate cu condimente exotice. Gustul echilibrat cu note de merisoare coapte si citrice. Postgustul persistent, fin, aromat.

An: 2014

Volum Alcool: 13%

Cantitate: 0.75 L

Temperatura de servire: 10 C

Acompaniaza perfect platouri de branzeturi, salate, paste cu fructe de mare.

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Liliac Sauvignon Blanc 
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58,00 Lei 

Soi: Sauvignon Blanc

Sec

An: 2013

Volum Alcool 14%

Cantitate 0.75 L

Temperatura de servire: 10 C

Asocieri recomandate: Bucatarie asiatica

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Liliac Young
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34,00 Lei 

Soi: Sauvignon Blanc & Pinot Gris

Sec

An: 2014

Volum Alcool 12.5%

Cantitate: 0.75 L

Se poate servi ca aperitiv

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

S.E.R.V.E. Terra Romana Chardonnay 2013
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57,00 Lei 

Culoare: alb 

Gust: sec 

Soi International: Chardonnay 

Tara de provenienta: Romania 

NOTE DE DEGUSTARE
Vin cu miros de pere şi gutui cu note de păducel (măr de pădure) are gust onctuos şi echilibrat, cu arome de miere, pâine prăjită și vanilie iar finalul este plin de farmec şi deosebit de complex.

ASOCIERE CULINARA
Peşte cu sos, file de porc rece sau pur şi simplu ca aperitiv.

TEMPERATURA DE SERVIRE
10 - 12ºC

Descrierea vinului de catre producator
Acest Chardonnay Terra Romana provine din primele plantaţii de la Ceptura şi dovedeşte încă o dată potenţialul deosebit al podgoriilor româneşti, potenţial ce poate rivaliza cu cel al celor mai notorii regiuni viticole europene şi internaţionale.

Cules cu grijă în primele ore ale dimineţii, când este încă răcoare (pentru a i se conserva aromele deosebite) este apoi vinificat - parţial în vase de inox cu temperatură controlată şi apoi în butoaie noi de stejar.

 Proaspăt, elegant dar corpolent, acest Chardonnay va fi alegerea ideală pentru meniuri de peşte în sos, file rece de porc sau viţel Orloff şi, bineinţeles, ca aperitiv. Pentru a-l aprecia la întreaga sa valoare, vă sfătuim să-l consumaţi în următorii trei ani la o temperatură de 12ºC.

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

S.E.R.V.E. Terra Romana Cuvee Amaury 2012
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75,00 Lei 

Soiul de struguri: Sauvignon Blanc, Riesling şi o „tuşă” de Chardonnay 
Miros: citrice, coajă de pâine, vanilie şi caisă proaspătă 
Gust: ffagure, vanilie, echilibrat, persistent 
Cu ce meniu se serveste: peşte, preparate de pui, curcan 
Temperatura de servire: 14°C
Potențial de învechire: 5 ani
Descrierea vinului de catre producator
Anul 2012 a fost un an excesiv atât din punct de vedere termic cât şi pluviometric. Culesul a început mult mai devreme ca de obicei, pe 20 august, urmare a verii toride şi lipsite de precipitaţii. Acest Cuvée Amaury reuneşte din nou Sauvignon-ul Blanc si Riesling-ul şi o „tuşă” de Chardonnay, vinuri atent selecţionate şi vinificate. O parte din aceste vinuri au fost apoi maturate în baricuri noi de stejar între 4 şi 6 luni.

Cuvée Amaury 2012 ne desfată cu arome complexe de flori albe, citrice, coajă de pâine, vanilie şi caisă proaspătă şi cu un gust echilibrat, persistent şi bine susţinut de aciditate, fapt care îl face să aibă un bun potenţial de învechire la sticlă.

Acest vin a fost creat de Guy de POIX în anul 2001 pentru cel de-al doilea fiu al său, Amaury. El va purta întotdeauna semnătura creatorului său care a dispărut dintre noi în ianuarie 2011.

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

S.E.R.V.E. Terra Romana Cuvee Charlotte 2010
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118,00 Lei 

Culoare: rosu 

Gust: sec 

Cupaje: cupaj rosu 

Tara de provenienta: Romania 

Vin cu miros de stafide, vanilie, trufe, tabac si cu arome de fructe de pădure, afine, prune uscate afumate, tanini puternici eleganţi, final lung si persistent.

ASOCIERE CULINARA
Friptură de raţă sau miel, vânat, brânzeturi fine franţuzeşti – Beaufort, Cedar. Propunerea noastra: Miel marinat la grătar, Friptură de curcan cu sos de vin roşu

TEMPERATURA DE SERVIRE
Temperatura camerei (19º - 20)

Potențial de învechire: 10 ani
Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

S.E.R.V.E. Terra Romana Feteasca Alba 2013
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58,00 Lei 

An de recoltă: 2013 
Soiul de struguri: Fetească Albă 
Podgoria: Dealurile Munteniei, I.G. 
Miros: arome fine de flori de lămâi, flori albe de câmp, flori de tei 
Gust: persistent, elegant, catifelat, echilibrat, piersici albe, miere 
Cu ce meniu se serveşte: carne albă - pui şi curcan, peşte slab (şalău), ciulama cu ciuperci albe 
Temperatura de servire: 10-12°C 
Potenţial de învechire: 5 ani

Descrierea vinului de catre producator
Această Fetească Albă provine dintr-o plantaţie înfiinţată în anul 1967, pe un teren situat la baza versantului, pe o panta de 30%, cu expunere sudică. Producţia nu depăşeşte 6t/ha, iar recoltarea se face manual, înainte ca soarele să încălzească prea tare.

Ajunşi în cramă strugurii sunt răciţi înainte de prelucrare pentru o bună conservare a aromelor. Fermentarea s-a făcut în vase de inox la temperatura de 18°C. O parte din acest vin (cca 20%) şi-a terminat fermentarea în baricuri de 2 ani, din stejar Allier.

Aromele delicate de flori de lămâi şi de tei sunt completate de gustul echilibrat şi persistent de miere şi piersici albe. Acest vin, produs în cantitate limitată, are toate premisele de a evolua în continuare în sticlă pentru încă 5 ani, cu condiţia să beneficieze de conditii optime de păstrare.

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

S.E.R.V.E. Terra Romana Milenium Alb 2013
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42,00 Lei 

An de recoltă: 2013 
Soiul de struguri: Sauvignon Blanc, Riesling de Rhin, Chardonnay 
Podgorie: Dealu Mare, DOC. 
Miros: flori de viță, citrice, piersică albăă 
Gust: citrice, fagure de miere, pepene galben. Complex, persitent, proaspăt, cu o aciditate foarte bine integrată 
Cu ce meniu se serveşte: peşte, fructe de mare, carne albă, brânzeturi ca Brie sau Camembert, aperitiv 
Temperatura de servire: 13°C 
Potential de invechire: 5 ani

Descrierea vinului de catre producator
Vinul "Milenium" a fost la început creat ca vin roşu, pentru a celebra trecerea în Mileniul III. Şi pentru că Milenium Roşu nu avea pereche, am hotărât să îl acompaniem de un Milenium Alb. Astfel am „inventat” un asamblaj exotic de Sauvignon Blanc, Riesling de Rhin şi Chardonnay.

În 2013, al unsprezecelea an de Milenium Alb, am obţinut un vin cu un miros de flori de viţă, citrice și piersică albă, un gust de fagure de miere, fructe exotice și pepene galben, extrem de persistent, și susținut de o aciditate foarte bine integrata. Pe scurt, un vin complex, în care fiecare soi se exprimă pentru sine, dar şi pentru celelalte, pentru a se pune reciproc în valoare.

Vă recomandăm să îl acompaniaţi de felurile de mâncare clasice (fructe de mare, pește, carne albă) dar să nu îl ocoliţi ca aperitiv şi nici ca însoţitor al unor brânzeturi ca Brie sau Camembert. Este de preferat să îl serviţi la 13°C. Veţi fi cel puțin plăcut surprinşi.

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

S.E.R.V.E. Terra Romana Milenium Rosu 2011
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40,00 Lei 

An de recoltă: 2011 
Soiul de struguri: Cabernet Sauvignon (49%), Merlot (36%), Fetească Neagră (15%) cu 25% din cantitate maturată în baricuri de 2 şi 3 ani, timp de 8 la 12 luni 
Podgorie: Dealurile Munteniei, I.G. 
Miros: fructe roşii de pădure, mure, afine negre, dar şi violete 
Gust / Structură: mure, zmeură, vanilie. Tanini eleganţi, un vin complex şi echilibrat 
Cu ce meniu se serveşte: preparate din carne roşie cu sos, fripturi diverse la grătar, lasagna, musaka de vinete. 
Temperatura de servire: 19° C 
Potenţial de învechire: 7 ani

Descrierea vinului de catre producator

Acest vin a fost creat pentru prima dată în recolta 1998 şi ne-a însoţit cu succes la trecerea în Mileniul III. S-a dorit o alianţă între soiurile internaţionale consacrate, Cabernet Sauvignon şi Merlot şi recent re-descoperitul soi pur românesc - Fetească Neagră.

De atunci, multe “ediţii” de Milenium s-au petrecut, oferindu-ne vinuri din ce în ce mai complexe şi devenind un „tovarăş” din ce în ce mai fidel evenimentelor noastre.

Anul 2011 a fost unul dintre cei mai prielnici pentru viticultura din SE României: generos ca pluviometrie dar şi extrem de favorabil coacerii strugurilor prin temperaturi peste medie şi un sfârşit de vară cald şi secetos. Am ales pentru Mileniumul 2011 un Cabernet Sauvignon, o Fetească Neagră si un Merlot din Podgoria Dealu Mare şi am decis să vă prezentăm acest vin în starea sa cea mai pură; astfel, prezenţa unor depozite de tartru şi culoare în sticlă nu este imposibilă şi este dovada lipsei operaţiunilor de stabilizare.

Vă va fermeca cu culoarea sa profundă, mirosurile suave de fructe roşii, mure negre, piper şi violete, cu gustul plăcut de mure, zmeură şi vanilie. Are o structură puternică, susţinută de tanini eleganţi şi o bună persistenţă.

Servit la 19°C, recomandăm acest Milenium Roşu 2011 la meniuri din carne roşie sau vânat şi la brânzeturi fermentate.

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

S.E.R.V.E. Terra Romana Rose 2014
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40,00 Lei 

An de recoltă: 2014 
Soiul de struguri: Merlot, Fetească Neagră 
Podgoria: Dealurile Munteniei, I.G.
Miros: trandafir, caprifoi, piersică albă 
Gust: fructe exotice, pomelo, caisă pârguită, echilibrat și persistent 
Temperatura de servire: 13°C 
Cu ce meniu se serveste: mezeluri uscate, carne albă, fructe de mare, brânzeturi proaspete, uşoare sau ca aperitiv 
Descrierea vinului de catre producator

Roze-ul Terra Romana este mai mult decât un roze de vară; an după an, începând cu 1996 când elabora primele rozeuri seci din România alături de Guy de POIX, Aurel Rotărescu face apel la experienţa lui pentru definirea acestui asamblaj complex care să poată satisface cele mai exigente si mai rafinate gusturi. 

În 2014 au fost din nou alese Feteasca Neagră și Merlot-ul de pe colinele din împrejurimile Cepturei. Cu toate particularităţile climatice ale anului (iarnă blândă, cu desprimăvărare timpurie, urmată de vreme rece și umedă până în a doua decadă a lunii august și apoi o toamnă superbă cu o bună maturitate a strugurilor) acest roze de culoare „somon” are un nas complex și delicat care aminteşte caprifoiul și trandafirul dar și piersica albă, completat de un gust catifelat şi persistent de fructe exotice, pomelo şi caisă pârguită.

Îl recomandăm servit la 13° C, ca aperitiv sau alături de salate, fructe de mare, tapenada, carne slabă la grătar sau mezeluri uscate, picante.

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Sole roze
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55,00 Lei 

Roz intens, viu, de culoarea fragilor, cu o limpiditate buna. Impact olfactiv placut, cu arome de zmeura si fragi, cirese si petale de trandafiri. Reconfortant, aciditate f buna, aspect citric si usor condimentat pe final.

Recomandam acest vin cu sushi, bucatarie asiatica, salate cu peste, somon, ton preparate la gratar cu vitel, curcan si rata.

Roze, sec, 13,5 vol.alc.
Descrierea vinului de catre producator


Roz-coral, stralucitor, cu arome de petale de trandafir uscat, cirese dulci, merisoare bine coapte si fragi inca necopti, acest vin promite sa tina o companie excelenta serilor fierbinti de vara, mai ales pentru iubitorii vinului rosu. Aceasta datorita faptului ca, dincolo de aparenta suavitate si tinerete, vinul ascunde arome intense, condensate aproape, asemanatoare unui vin rosu tanar – fructe rosii bine definite, o urma de condiment si un zvac de mineralitate, intr-un ansamblu complex, cu final lung si foarte viu.

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Sole Sauvignon Blanc 
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55,00 Lei 

Galben pal, usor metalic cu inflexiuni verzi. Arome ierboase de fan si caprifoi, florale de salcam si soc si usor citrice. Rotund, vioi, echilibrat, aciditate si un impact gustativ proaspat.

Il asociem foarte bine cu branzeturi proaspete, salata Nicoise, preparate la cuptor pe baza de curcan, pui, potarniche si peste de rau.

An 2014

Volum Alcool 12.5%

Sec

Sauvignon Blanc, sec, 13,5% vol. alc
Un Sauvignon Blanc extrem de tipic – de la culoarea galben-pai stralucitoare la aromele dominante de soc si salcam, insotite de numeroase nuante secundare – citrice, caprifoi, flori uscate, polen si miere. Gustat, se dezvaluie ca un vin lucrat cu atentie, un vin luminos, solar, cu accente de fructe albe si flori de salcam, dar si cu note untos-vanilate, cu un corp mai dens decat ar promite olfactiv si cu o aciditate in perfecta armonie cu intregul. Finalul prelung este dominat de note florale, printre care se intercaleaza tuse minerale.
Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Viile Metamorfosis Cantus Primus Cabernet Sauvignon
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80,00 Lei 

Cabernet Sauvignion 2009

Rating: 
5.00 din 5

Vin roşu sec; DOC-CMD Dealu Mare

Date tehnice:
· Maturarea în baric: 18 luni

· Alcool: 13,5%

· Aciditate totală: 5.5 gr./l

· Zahăr rezidual: 4 gr./l

Descrierea vinului de catre producator

Vinul este plin şi catifelat cu tanini denşi şi bine structuraţi cu arome de fructe de pădure (cireşe sălbatice şi mure), ciocolată amăruie, esenţă de lemn dulce şi vanilie.

Asocieri culinare 


Este însoţitorul perfect pentru cele mai selecte preparate din carne roşie şi vânat.

Temperatura de servire 
18 °C

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Viile Metamorfosis Cantus Primus Feteasca Neagra
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74,00 Lei 

Vin roşu sec; DOC-CMD Dealu Mare

Date tehnice:
· Maturarea în inox, budană & baric de stejar: 16 luni

· Alcool: 14%

· Aciditate totală: 5.5 gr./l

· Zahăr rezidual: 3.8 gr./l

Descrierea vinului de catre producator

O culoare atractivă, roşu-închis cu reflexii rubinii. Aromele intense amintesc de fructe roşii ajunse la maturitate, gemuri din prune şi cireşe şi se întrepătrund cu notele minerale şi de condiment dulce. La gust este amplu, generos cu tanini moi şi un final lung şi plăcut.
Asocieri culinare 
Ideal cu brânzeturi, fripturi din carne roşie sau ciuperci şi alături de preparate tradiţionale româneşti.

Temperatura de servire 
16 °C

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Viile Metamorfosis Coltul Pietrei Sauvignon Blanc
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47,00 Lei 

Vin alb sec; DOC-CMD Dealu Mare

Date tehnice:
· Alcool: 13,5%

· Aciditate totală: 6 gr./l

· Zahăr rezidual: 4 gr./l

· Prezentare: sticlă de 750 ml

Aromele intense de fructe exotice şi flori de salcâm se întrepătrund armonios cu notele minerale. Vinul este sec cu o corpolență medie, echilibrat şi cu un post-gust persistent ce aduce în prim plan caracterul fructat (caise şi smochine).

Viile Metamorfosis Coltul Pietrei Syrah
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52,00 Lei 

Culoare: rosu 

Gust: sec 

Soi International: Siraz | Syrah 

Tara de provenienta: Romania 

Podgorie: Dealu Mare 

Brand: Via Coltul Pietrei 

Regiune viticola: Dealurile Munteniei si Olteniei (RO) 

Anul de recolta: 2013 

Treapta de calitate: Dealu Mare DOC - CMD 

Tarie alcoolica (% vol.): 13,0 

Volum nominal: 75 cl 

Un vin cu o culoare roşu-purpuriu şi arome puternice de prune confiate şi cireşe negre complimentate de condimente dulci şi ciocolată amăruie. Sec, cu o structură amplă şi tanini maturi ce dau o senzație cremoasă si savuroasă. Vinul a fost maturat în butoaie mari si mici de stejar pentru o perioadă de opt luni (50% budane de 5000 de litri şi 50% in baricuri de 225 litri). 
Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Viile Metamorfosis Cupaj Muscat Ottonel, Tamaioasa Romaneasca
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35,00 Lei 

Culoare: alb 

Gust: sec 

Cupaje: cupaj alb 

Tara de provenienta: Romania 

Podgorie: Dealu Mare 

Brand: Viile Metamorfosis 

Regiune viticola: Dealurile Munteniei si Olteniei (RO) 

Anul de recolta: 2013 

Treapta de calitate: Dealu Mare DOC - CMD 

Tarie alcoolica (% vol.): 12,5 

Volum nominal: 75 cl 

Vinul prezintă o culoare galben-pai cu uşoare reflexii aurii. Acesta este cel mai bun exemplu de vin cu arome primare, la care impresia olfactivă este puternic fructată şi completată de subtile arome de flori, în special trandafiri. Prospeţimea şi gustul uşor amărui dat de vinificarea în sec contribuie la francheţea şi armonia acestui vin ecologic.
Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Viile Metamorfosis Fluturi Feteasca Regala
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20,00 Lei 

Vin alb sec; DOC-CMD Dealu Mare

Date tehnice:
· Alcool: 13%

· Aciditate totala: 6 gr./l

· Zahar rezidual: 3 gr./l

· Prezentare: sticla de 750 ml

De un galben deschis cu reflexii verzui, acest vin ecologic etalează arome intense de fructe proaspete, în special de mere verzi. Un soi autohton ce se impune printr-un gust echilibrat, plin de prospeţime şi savoare.

Asocieri culinare 


Poate fi servit ca aperitiv sau cu preparate uşoare din carne albă.

Temperatura de servire 
8 °C

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Viile Metamorfosis Rose
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35,00 Lei 

Vin Rosé Sec; DOC-CMD Dealu Mare

Date tehnice:
· Soiuri de struguri: Merlot 40%, Syrah 25%, Pinot Noir 25%, Cabernet Sauvignon 10%

· Alcool: 13%

· Aciditate totală: 5,8 gr./l

· Zahăr rezidual: 2,7 gr./l

· Prezentare: sticlă de 750 ml

Vinul prezintă o culoare strălucitoare şi apetisantă cu o nuanţă trandafirie. Un asamblaj reuşit de Merlot, Syrah, Pinot Noir şi Cabernet Sauvignon ce dezvăluie arome generoase de fructe roşii, cireşe şi căpşuni. La gust este catifelat dar cu o prospeţime revigorantă şi o intensitate aromatică plină de fructuozitate.

Asocieri culinare 


Corpolenţa medie îl recomandă pe acest vin ca fiind un partener perfect pentru peşte, carne albă sau legume, pregătite la grătar.

Temperatura de servire - 13 °C

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Viile Metamorfosis Via Marchizului Negru de Dragasani
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58,00 Lei 

Vin roşu sec; DOC-CMD Dealu Mare

Date tehnice:
· Maturarea în budană de stejar: 8 luni

· Alcool: 14,5%

· Aciditate totală: 4,8 gr./l

· Zahăr rezidual: 2,9 gr./l

· Au fost produse 7830 de sticle. 

Descrierea vinului de catre producator

Cu o culoare roșu aprins cu nuanțe violet, vinul prezintă arome de mure cu note de smochine și ciocolată marcate de un caracter vanilat. Proaspăt, suculent și aromat când ajunge în gură cu tanini rotunzi și un final persistent şi savuros.
Via Marchizului este cultivată pe Plaiul Viticol Fințeşti în arealul care l-a convins pe Marchizul Piero Antinori să demareze proiectul din Podgoria Dealu Mare, fiind şi prima suprafață achiziționată. Cei 90 de ari cultivați ecologic cu Negru de Drăgăşani au fost separati de restul viei pentru a permite echipei noastre să acorde o atenție sporită acestui soi de struguri excepțional, lucru care a contribuit la obținerea unui vin de o calitate deosebită.

Vinarte Cuvee D'Excellence Riesling 2012
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35,00 Lei 

DENUMIRE DE ORIGINE: DOC-CMD Mehedinţi-Stârmina   

CRAMA: vinul este produs şi îmbuteliat la Crama Stârmina - Vinarte.   

CLIMA: temperat-continentală cu influenţe mediteraneene.   

SOL: în zonele înalte şi pe versanţi este brun-roşcat erodat cu depozite de pietrişuri rulate iar spre baza versanţilor solul este argiloiluvian.   

SOI: Riesling Italian 100%   

ALCOOL: 13,00% vol.   

Descrierea vinului de catre producator

VINIFICARE: recoltarea se face manual, strugurii sunt atent selectaţi din parcele cu o producţie limitată la circa 50 hl., zdrobirea şi desciorchinarea sunt urmate de răcirea mustuielii şi o maceraţie peliculară de circa 4 ore pentru o mai bună extragere a aromelor primare din pieliţă, continuată cu deburbarea mustului şi însămânţarea cu levuri selecţionate în condiţii de temperatură scăzută (circa 15 oC), controlată automatizat. Vinul a fost înnobilat prin desăvârşirea fermentaţiei alcoolice în barrique-uri franceze în care a fost maturat 3 luni.   

NOTE DE DEGUSTARE:  Vizual: limpede strălucitor cu o culoare galben pai cu reflexii verzui. Olfactiv: fin, cu arome generoase de citrice în special grapefruit, completate cu arome de flori de lămâiţă şi salcâm, cu o mineralitate plăcută. Gustativ: sec, puternic la început, plăcut, uşor acid, final fin şi un post-gust prelung.   

RECOMANDĂRI DE SERVIRE: temperatura optimă de consum este de 10-12 oC. Se recomandă ca băutură aperitiv, dar se poate servi si la preparate din carne albă, ficat de pasăre, fructe de mare şi brânzeturi lejere.    

POTENŢIAL DE ÎNVECHIRE: se poate consuma tânăr sau cu o uşoară învechire (2-3 ani), aceasta conferindu-i un buchet complex.

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Vinarte Cuvee D'Excellence Sauvignon Blanc 2013
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40,00 Lei 

DENUMIRE DE ORIGINE: DOC-CMD Mehedinţi-Stârmina

CRAMA: vinul este produs şi îmbuteliat la Crama Stârmina - Vinarte. 

CLIMA: temperat-continentală cu influenţe mediteraneene.

SOL: în zonele înalte şi pe versanţi este brun-roşcat erodat cu depozite de pietrişuri rulate iar spre baza versanţilor solul este argiloiluvian. 

SOI: Sauvignon Blanc 100%

ALCOOL: 13,00% vol. 

Descrierea vinului de catre producator

VINIFICARE: recoltarea se face manual – strugurii sunt atent selectaţi din parcele cu o producţie limitată la circa 50 hl., zdrobirea şi desciorchinarea sunt urmate de răcirea mustuielii şi o maceraţie peliculară de circa 4 ore pentru o mai bună extragere a aromelor primare din pieliţă, continuată cu deburbarea mustului şi însămânţarea cu levuri selecţionate în condiţii de temperatură scăzută (circa 15 oC), controlată automatizat. Vinul a fost înnobilat prin desăvârşirea fermentaţiei alcoolice în barrique-uri franceze în care a fost maturat 3 luni. 

NOTE DE DEGUSTARE: 
Vizual: limpede strălucitor cu o culoare galben pai cu nuanţe verzui. Olfactiv: intens şi fin în acelaşi timp, uşor mineral, arome de flori de soc, pere abate şi mere verzi. Gustativ: sec, puternic la început, plăcut, aciditate bună, final fin, mătăsos, post-gust prelung. 

RECOMANDĂRI DE SERVIRE: temperatura optimă de consum este de 10-12 oC. Se recomandă ca băutură aperitiv, dar se poate servi si la preparate din carne albă, peşte, fructe de mare şi brânzeturi lejere. 

POTENŢIAL DE ÎNVECHIRE: se poate consuma proaspăt sau cu o uşoară învechire (2-3 ani), aceasta conferindu-i un buchet complex.

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

 Vinarte Merlot 2012
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29,00 Lei 

DENUMIRE DE ORIGINE: DOC-CMD Mehedinţi - Stârmina 

CRAMA: vinul este produs şi îmbuteliat la Crama Stârmina - Vinarte. 

CLIMA: temperat-continentală cu influenţe mediteraneene.

SOL: argiloiluvian cu sedimente din pietrişuri, nisipuri, iar în zonele mai înalte brun-roşcat. 

SOI: Merlot 95%, Cabernet Sauvignon 5% 

ALCOOL: 13,00% vol. 

Descrierea vinului de catre producator

VINIFICARE: recoltarea se face manual în lădiţe de plastic, urmează desciorchinarea şi zdrobirea, mustuiala este pompată în cisterne de inox cu temperatura controlată unde este însămânţată cu levuri pentru desăvârşirea fermentaţiei alcoolice, urmată de tragerea vinului şi finalizarea fermentaţiei malolactice în barrique-uri franceze unde se înnobilează cu o periodă de maturare de circa 6-9 luni. 

NOTE DE DEGUSTARE: 
Vizual: limpede, roşu rubiniu intens, strălucitor, cu reflexii purpurii. Olfactiv: intens, arome precum fructe de pădure bine coapte, prune uscate, caramel, note de condimente fine. Gustativ: sec, plin, puternic şi echilibrat, cu tanini rotunzi şi un post-gust lung. 

RECOMANDĂRI DE SERVIRE: temperatura optimă de consum este de 17 oC. Se poate servi cu preparate din carne roşie, vânat de talie mică sau cu pene, preparate tradiţionale româneşti pe bază de carne sau brânzeturi maturate. 

POTENŢIAL DE ÎNVECHIRE: vinul poate fi învechit la sticlă (3-5 ani), în acest mod el căpătând o textură mai catifelată şi un buchet mai complex.
Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Vinarte Prince Matei Merlot 2009
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95,00 Lei 

DENUMIRE DE ORIGINE: DOC-CMD Dealu Mare - Zoreşti 

 

CRAMA: vinul este produs şi îmbuteliat la Crama Villa Zorilor - Vinarte. 

 

CLIMA: temperat-continentală, cu parametri ce caracterizează regiunea ecologică viticolă sud-carpatică.

 

SOL: argiluvisoluri de tip brun-roşcat, de la slab la puternic erodat, cu urme de carbonat de calciu şi texturi lutoase şi luto-argiloase.

 

SOI: Merlot 90%, Cabernet Sauvignon 10%. 

 

ALCOOL: 14,50% vol.

Descrierea vinului de catre producator

 

VINIFICARE: strugurii provin din parcele consacrate ce se bucură de condiţii naturale optime pentru obţinerea de maximă calitate. Numărul de ciorchini pe butuc este limitat în aşa fel încât să rezulte un echilibru perfect între acumularea de zahăr, concentraţia de arome şi substanţele colorante. Selecţia strugurilor se face foarte minuţios atât la recoltarea făcută manual cât şi pe banda de sortare înainte de zdrobire şi desciorchinare. Mustuiala este trimisă în cisterne de inox cu temperatură controlată unde au loc maceraţia şi fermentaţia alcoolică (timp de 25 zile). Vinul se trage în barrique-uri de 225 litri de provenienţă franceză, unde au loc fermentaţia malolactică şi maturarea pentru o perioadă de 12 luni. După această perioadă, vinul se îmbuteliază în sticle şi se păstrează în pivniţă minimum şase luni.

 

NOTE DE DEGUSTARE:
Vizual: limpede, culoare roşu-rubiniu, strălucitor, reflexii purpurii-roşcate. Olfactiv: fructe de pădure (mure, coacăze, fragi), arome complexe de piper negru, ciocolată, cafea şi vanilie.  Gustativ: sec, intens, corpolent, textură bine echilibrată de tanini dulci, astringenţă delicată, post-gust prelung.

 

RECOMANDĂRI DE SERVIRE: temperatura optimă de consum este de 18 oC. Se poate servi la preparate din carne roşie, vânat nobil cu sosuri complexe, meniuri tradiţionale româneşti pe bază de carne sau alături de brânzeturi maturate.

 

POTENŢIAL DE ÎNVECHIRE: vinul poate fi învechit la sticlă (10-15 ani), în condiţii de pivniţă, astfel căpătând o textură catifelată şi un buchet complex

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Vinarte Sirena Dunarii Riesling Dulce 2001
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160,00 Lei 

CRAMA: vinul este produs şi îmbuteliat la Crama Stârmina - Vinarte. 

 

CLIMA: temperat-continentală cu influenţe mediteraneene. 

 

SOLUL: argiloiluvial cu sedimente din pietrişuri, nisipuri şi marne. 

 

SOI: Riesling Italian 100 % 

 

ALCOOL: 13,0% vol. 

 

ZAHĂR REZIDUAL: 230 gr./l 

Descrierea vinului de catre producator

 

VINIFICARE: recoltat manual şi foarte atent în lădiţe de plastic, strugurii atacaţi de mucegaiul nobil Botrytis Cinerea au fost desciorchinaţi fără să fie zdrobiţi după care s-au presat boabele întregi, mustul rezultat a fost însămânţat cu levuri selecţionate şi a fermentat pentru o perioadă în cisterne de mici capacitaţi cu temperatura controlată automatizat la circa 17 oC, după care a fost finalizată fermentaţia în barrique-uri de stejar francez. După desăvârşirea fermentaţiei alcoolice, vinul a fost înnobilat timp de 24 luni în barrique-uri de stejar franceze cu diferite grade de prăjire. 

 

NOTE DE DEGUSTARE: 
Vizual: vinul este limpede strălucitor cu o culoare galben aurie, eventuale depuneri sunt normale în condiţiile în care vinul nu a fost filtrat. Olfactiv: este intens cu un buchet floral împletit cu arome de fructe uscate, note de caramel, miere de albine şi flori de tei. Gustativ: este plin şi savuros, onctuos, cu corp şi textură complexă ce îl fac lung şi plăcut.

 

RECOMANDĂRI DE SERVIRE: se poate servi cu foie gras, deserturi sau cu brânzeturi puternic aromate, la o temperatură de 10 - 12 oC. 

 

POTENŢIAL DE ÎNVECHIRE: vinul poate fi învechit la sticlă pe o perioadă lungă de timp, fara a-i altera calităţile, devenind astfel nobil, mai complex şi mai generos.

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Vinarte Soare Cabernet Sauvignon 2009
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95,00 Lei 

CRAMA: vinul este produs la Crama Bolovanu - Vinarte. 

CLIMA: temperat-continentală de subtip Cfbx (Köppen).

SOL: brun, brun-luvic, regasol calcaric, preluvosol calcic, pietrişuri aluvionare.

SOI: Cabernet Sauvignon 100%.

ALCOOL: 13,00% vol. 
Descrierea vinului de catre producator


VINIFICARE: strugurii atent selecţionaţi doar din parcelele cu expunere deosebită sunt recoltaţi manual în lădiţe de plastic. Producţia este limitată la 35 hl. pentru ca strugurii să ajungă la maturitate optimă. O a doua selecţie a strugurilor se face în cramă, pe banda de sortare, înainte de zdrobire. Urmează desciorchinarea, mustuiala fiind pompată în cisterne de inox cu temperatura controlată automatizat. Aici are loc prima parte a fermentaţiei alcoolice şi o maceraţie atentă pentru a avea un vin echilibrat, bogat în tanini rotunzi şi substanţe colorante. Spre sfârşitul fermentaţiei alcoolice, vinul este tras în barrique-uri de stejar franţuzesc unde are loc şi fermentaţia malolactică, urmată de o perioadă de înnobilare a vinului prin maturare timp de 15-18 luni. Vinul este îmbuteliat şi învechit la sticlă minim 6 luni în pivniţa cramei. 

NOTE DE DEGUSTARE: 
Vizual: limpede, roşu rubiniu intens strălucitor cu nuanţe brun roşcate. Olfactiv: intens şi elegant, complex, arome caracteristice de fructe de pădure (zmeură şi coacăze negre), vanilie, caramel, ciocolată şi condimente fine. Gustativ: sec, plin, textură consistentă, complex cu tanini maturi şi post-gust de lungă durată. 

RECOMANDĂRI DE SERVIRE: temperatura optimă de consum este de 18 oC. Se poate servi la preparate din carne roşie preparată la cuptor sau grătar, vânat mare, preparate tradiţionale româneşti pe bază de carne, brânzeturi maturate. 

POTENŢIAL DE ÎNVECHIRE: vinul poate fi învechit la sticlă (8-12 ani), în condiţii de pivniţă, astfel căpătând o structură catifelată şi un buchet complex

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Vinarte Swallowtail Gran Riserva Feteasca Neagra 2007
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61,00 Lei 

Soi: Feteasca Neagra
Rosu
Sec
An: 2007
Volum alcool: 13%
Cantitate 0.75L
​Zona: Dealu Mare

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Vinarte Terase Danubiene Nedeea 2011
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43,00 Lei 

CRAMA: vinul este produs şi îmbuteliat la Crama Stârmina - Vinarte.

CLIMA: temperat –continentalã cu influenţe mediteraneene.

SOL: argiloiluvian cu sedimente din pietrişuri, nisipuri şi marne.

SOI: Feteascã Neagrã, Negru de Drãgãşani, Novac.

ALCOOL: 13,50% vol.

Descrierea vinului de catre producator

VINIFICARE: Se face separat pentru fiecare soi. Recoltare manualã în lãdiţe de plastic, desciorchinare şi zdrobire, mustuiala este pompatã în cisterne de inox cu temperatura controlatã unde este însãmânţatã cu levuri pentru desãvârşirea fermentaţiei alcoolice, urmatã de tragerea vinului şi finalizarea fermentaţiei malolactice în baricuri franceze de stejar unde se înnobileazã cu o periodã de maturare de circa 2-6 luni, timpul de maturare  în barrique fiind diferit de la un soi la altul. Urmãtoarea etapã a fost de selecţie şi asamblare a vinurilor într-un cupaj unic. Dupa condiţionare,  vinul a fost îmbuteliat şi depozitat în pivniţã pentru un nou stagiu de elevare, în sticlã de data aceasta.

NOTE DE DEGUSTARE: 

Vizual: limpede, roşu rubiniu intens cu nuanţe violacee, strãlucitor. Olfactiv: intens şi foarte fructat, dominat de arome de cireşe negre, prune uscate, cuişoare şi fructe de pãdure, uşor condimentat. Gustativ: plin, cremos, puternic dar echilibrat, cu tanini rotunzi şi un final persistent.

RECOMANDĂRI DE SERVIRE: temperatura optimã de consum este de 16o C. Se poate servi cu filet mignon cu anghinare coapte şi sos amaretto, viţel la cuptor  cu tortilla şi sos de vin roşu, cotlete de berbecuţ pe pat de couscous şi sos de mentã, mistreţ cu sos vânãtoresc şi cartofi.

POTENŢIAL DE ÎNVECHIRE: vinul poate fi învechit la sticlã, în acest mod el cãpãtând o texturã mai catifelatã şi un buchet mai complex.

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Vinarte Terase Danubiene Negru de Dragasani 
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29,00 Lei 

CRAMA: vinul este produs şi îmbuteliat la Crama Stârmina - Vinarte şi maturat în butoaie de stejar timp de 6 luni.

CLIMA: temperat-continentală cu influenţe mediteraneene.

SOL: argiloiluvian cu sedimente din pietrişuri, nisipuri şi marne.

SOI:  Negru de Drăgăşani 95%, Novac 5%.

ALCOOL: 13,50% vol.

Descrierea vinului de catre producator

VINIFICARE:  recoltarea se face  manual în lădiţe de plastic, urmează desciorchinarea şi zdrobirea, mustuiala este pompată în cisterne de inox cu temperatura controlată unde este însămânţată cu levuri pentru desăvârşirea fermentaţiei alcoolice, urmată de tragerea vinului şi finalizarea fermentaţiei malolactice în barrique-uri franceze unde se înnobilează cu o periodă de maturare de circa 6 luni.

NOTE DE DEGUSTARE: Vizual: limpede, roşu rubiniu intens, strălucitor cu reflexii violacee. Olfactiv: intens, arome de cireşe negre şi fructe de pădure, nuanţe de condimente. Gustativ: plin, puternic şi echilibrat, cu tanini rotunzi, cu note fructate şi un final persistent.

RECOMANDĂRI DE SERVIRE: temperatura optimă de consum este de 150 C. Se poate servi cu mezeluri, preparate din carne roşie, vânat mic, preparate tradiţionale româneşti pe bază de carne, brânzeturi proaspete.

POTENŢIAL DE ÎNVECHIRE: vinul poate fi învechit la sticlă (3-4 ani), în acest mod el căpătând o textură mai catifelată şi un buchet mai complex. 

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Vinarte Terase Danubiene Prince Mircea Merlot 2010
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59,00 Lei 

CRAMA: vinul este produs şi îmbuteliat la Crama Stârmina - Vinarte. 

CLIMA: temperat-continentală cu influenţe mediteraneene.

SOL: în zonele înalte şi pe versanţi este brun-roşcat erodat cu depozite de pietrişuri rulate iar spre baza versanţilor solul este argiloiluvian. 

SOI: Merlot 90%, Cabernet Sauvignon 10%

ALCOOL: 13,00% vol.

Descrierea vinului de catre producator

VINIFICARE: strugurii atent selecţionaţi doar din parcelele cu expunere deosebită sunt recoltaţi manual în lădiţe de plastic. Producţia este limitată la 40 hl. pentru ca strugurii să ajungă la maturitate optimă. O a doua selecţie a strugurilor se face în cramă, pe banda de sortare, înainte de zdrobire. Urmează desciorchinarea, mustuiala fiind pompată în cisterne de inox cu temperatura controlată automatizat. Aici are loc prima parte a fermentaţiei alcoolice şi o maceraţie atentă pentru a avea un vin echilibrat, bogat în tanini rotunzi şi substanţe colorante. Spre sfârşitul fermentaţiei alcoolice, vinul este tras în barrique-uri de stejar franţuzesc unde are loc şi fermentaţia malolactică, urmată de o perioada de înnobilare a vinului prin maturare timp de 15-18 luni. Vinul este îmbuteliat şi învechit la sticlă minim 6 luni în pivniţa cramei.

NOTE DE DEGUSTARE: 
Vizual: limpede, roşu rubiniu intens strălucitor cu reflexii brun roşcate. Olfactiv: intens şi elegant, arome caracteristice de prune coapte şi fructe de pădure, vanilie, caramel, ciocolată neagră, condimente dulci. Gustativ: sec, plin, textura densă, puternic şi echilibrat, cu tanini rotunzi şi post-gust prelung. 

RECOMANDĂRI DE SERVIRE: temperatura optimă de consum este de 18 oC. Se poate servi la preparate din carne roşie pregătită la cuptor sau grătar, vânat de talie mijlocie şi mare, preparate tradiţionale româneşti pe baza de carne, brânzeturi maturate. 

POTENȚIAL DE ÎNVECHIRE: vinul poate fi învechit la sticlă (8-12 ani), în condiţii de pivniţă, astfel căpătând o textură catifelată şi un buchet complex.

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Vinarte Terase Danubiene Riesling 2013
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29,00 Lei 

CRAMA: vinul este produs şi îmbuteliat la Crama Stârmina - Vinarte.

CLIMA: temperat-continentalã cu influenţe mediteraneene.

SOL: argilos cu sedimente din pietrişuri şi nisipuri.

SOI: Riesling Italian 100 %.

CONTINUT DE ALCOOL: 12,50% vol.

Descrierea vinului de catre producator

VINIFICARE: recoltare manualã, zdrobire şi desciorchinare urmate de rãcirea şi presarea mustuielii, continuatã de deburbarea mustului şi însãmânţarea cu levuri selecţionate în condiţii de temperaturã scãzutã (circa 170 C), controlatã automatizat .

NOTE DE DEGUSTARE: Vizual: limpede strãlucitor cu o culoare galben pai cu reflexii verzui. Olfactiv: intens şi persistent cu arome de fructe exotice (banane), nuanţate de flori de citrice. Gustativ: sec, plin, savuros, aciditate prezentã, texturã bunã şi cu un final generos.

RECOMANDĂRI DE SERVIRE: temperatura optimã de consum este de 120 C. Se poate servi la preparate din carne albã, fructe de mare, salate proaspete.

POTENŢIAL DE ÎNVECHIRE: se poate consuma proaspãt sau cu o uşoarã învechire (1-2 ani), aceasta conferindu-i un buchet complex.

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Vinarte Terase Danubiene Roze 2013
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29,00 Lei 

CRAMA: vinul este produs şi îmbuteliat la Crama Stârmina - Vinarte.

CLIMA: temperat-continentalã cu influenţe mediteraneene.

SOL: argiloiluvian cu sedimente din pietrişuri, nisipuri, iar în zonele mai înalte brun-roşcat.

SOI: Pinot Noir 40%, Merlot 30%, Feteascã Neagrã 20%, Cabernet Sauvignon 10%.

CONTINUT DE ALCOOL: 12,50% vol.

Descrierea vinului de catre producator

VINIFICARE: recoltare manualã în lãdiţe de plastic, desciorchinare şi zdrobire, rãcire şi apoi presarea mustuielii în prese cu membrane, la presiuni joase. Fermentaţia se face separat pentru fiecare soi şi are loc în cisterne de inox la temperaturã scãzutã (circa 17 0C), controlatã automatizat.

NOTE DE DEGUSTARE: Vizual: limpede strãlucitor cu o culoare roz intens şi reflexii arãmii. Olfactiv: profund, intens, arome de fructe de pãdure bine coapte, cãpşuni, cireşe, nuanţe de condimente. Gustativ: sec, plin, savuros, uşor acid, cu un final şi post gust intens.

RECOMANDĂRI DE SERVIRE: temperatura optimã de consum este de 12 0C. Se poate servi la fructe de mare, somon, ton roşu, crustacee mari, mezeluri proaspete, salate cu fructe de mare.

POTENŢIAL DE ÎNVECHIRE: se poate consuma proaspãt sau cu o uşoarã învechire (1-2 ani), aceasta conferindu-i un buchet complex. 

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Vinarte Terase Danubiene Sauvignon Blanc 2013
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29,00 Lei 

CRAMA: vinul este produs şi îmbuteliat la Crama Stârmina - Vinarte. 

CLIMA: temperat-continentală cu influenţe mediteraneene.

SOL: argiloiluvian cu sedimente din pietrişuri, nisipuri şi marne.

SOI: Sauvignon Blanc 100 %.

ALCOOL: 13,00% vol.

Descrierea vinului de catre producator

VINIFICARE: recoltare manuală, zdrobire şi desciorchinare urmate de răcirea   mustuielii şi menţinerea acesteia nepresată  timp de 2-4 ore pentru o mai bună extragere a aromelor primare din pieliţă, continuată cu deburbarea mustului şi însămânţarea cu levuri selecţionate în condiţii de temperatură scăzută (circa 170 C), controlată automatizat.

NOTE DE DEGUSTARE: 
Vizual: limpede strălucitor cu o culoare galben pai cu reflexii verzui. Olfactiv: intens şi persistent cu note florale sălbatice de iasomie şi soc, uşor mineral, cu o fructuozitate de arome de măr verde. Gustativ: sec, aciditate bine conturată, atac puternic, plăcut, urmat de un final fin şi post-gust prelung.

RECOMANDĂRI DE SERVIRE: temperatura optimă de consum este de 10-120 C. Se poate servi la preparate din carne albă, fructe de mare, brânzeturi lejere.

POTENŢIAL DE ÎNVECHIRE: se poate consuma proaspăt sau cu o uşoară învechire (1-2 ani), aceasta conferindu-i un buchet complex.

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

Vinarte Terase Danubiene Tamaioasa Romaneasca 2013
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29,00 Lei 

CRAMA: vinul este produs şi îmbuteliat la Crama Stârmina - Vinarte.

CLIMA: temperat-continentalã cu influenţe mediteraneene.

SOL: argiloiluvial cu sedimente din pietrişuri, nisipuri şi marne.

SOI:Tãmâioasã Româneascã 100 %.

CONTINUT DE ALCOOL: 12,70% vol.

Descrierea vinului de catre producator

VINIFICARE: recoltare manualã în lãdiţe de plastic, zdrobire şi desciorchinare urmate de rãcirea mustuielii şi menţinerea acesteia nepresatã timp de 4-6 ore pentru o mai bunã extragere a aromelor primare din pieliţã, continuatã cu deburbarea mustului şi însãmânţarea cu levuri selecţionate în condiţii de temperaturã scãzutã (circa 170C), controlatã automatizat.

NOTE DE DEGUSTARE: Vizual: limpede strãlucitor cu o culoare galben auriu cu reflexii verzui. Olfactiv: intens, arome de flori de soc şi tei, miere de albine, nuante de caramel şi nucşoarã.  Gustativ: demi-sec, plin şi savuros, aciditate bunã, echilibrat, post-gust prelung.

RECOMANDĂRI DE SERVIRE: temperatura optimã de consum este de 8-100 C. Se poate servi la deserturi pe bazã de fructe, brânzeturi maturate sau cu mucegai nobil.

POTENŢIAL DE ÎNVECHIRE: se poate consuma proaspãt sau cu o uşoarã învechire (2-3 ani), aceasta conferindu-i un buchet complex.

Punct de lucru Vinclass: str. Ipsilanti, nr. 25, Iasi 

www.vinclass.ro

www.facebook.com/vinclass.romania

Program: Luni-Duminica intre orele 10:00 am - 22:00 pm

0752326235

